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4 adet yumurta

1 su bardagindan 2 parmak eksik un
1,5 su bardagi st

1,5 cay bardagi tozseker

1 tath kasidi vanilya

1 gorba kagig! limon kabugu rendesi
Uzeri icin:

1 cay bardadi pudra sekeri

Tencerenizde tereyagini eritip unu ekleyerek 3 dakika kavurun. Sitl sicak olarak tencerenize ekleyip
koyulagsana kadar karigtirarak pigirin. Pisen hamurunuzu cam bir kaseye alip karigtirarak ilik hale getirin.
Yumurta sarilarini teker teker karigtirarak hamurunuza yedirin. Vanilya ve limon kabuklarini ekleyerek ¢irpin.
Ayri bir kasede, yumurta aki ve toz sekeri kar halini alip, kdpUk olana kadar ¢irpin. Hamurunuza, ¢irpilmig
yumurta akinin yarisini koyun ve karistirin. Daha sonra kalan yumurta aklarini ekleyerek, hamurla birlestirin. Firin
kaplarinizin i¢ini yaglayin. Yarisina kadar hamurunuzu doldurun. 180 derece isitiimig firinda, 12-14 dakika
pisirin. Pudra sekeri serperek sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:158093 - adi:Vanilyali Sufle « génderen:Doctor « indirme tarihi:29.03.2025 - 23:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/vanilyali-sufle-vt5646
https://www.posta.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/vanilyali-sufle-158093.jpg
http://www.tcpdf.org

