%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VANILYALI SEMIFREDDO

https://www.elele.com.tr

500 gr. mascarpone peynir

5 yumurtanin sarisi

5 kaslk toz seker

1 paket kedidili

1 kase espresso kahve (ya da filtre kahve)
1-2 yemek kasigi likdr

1 vanilyanin ¢ekirdekleri

1 kase ¢ikolata kapl findik

Seker ve yumurtayi ¢irpma teliyle 10 dakikaya yakin ¢irpip kremamesi bir karisim elde edin. Vanilyayi ve
mascarpone peyniri de ilave edip ¢irpin. Kahvenizi hazirlayin ve ilitin. Likéri kahveye ekleyerek karistirin.
Kaliplarinizi hazirlayin. Kaliba bir kat peynirli karisimdan koyun. Kedidillerini kahveye batirip hemen ¢ikararak
aralikh bir sekilde Gzerine dizin. Bu sekilde dilediginiz gibi kat kat hazirlayin. Agzini kapatip derin dondurucuya
koyun. Bir gece beklettikten sonra semifreddo[ZInuz hazir. Kaliptan ¢ikarmak igin yarim saat kadar buzdolabinin
alt kisminda bekletin. Uzerine gelisigtizel kirdidiniz gikolata kapli findiklari serperek servis edin.

Not: Disarida beklettiginizde tatliniz erir, bir defada tiketilecek kaliplari tercih edebilirsiniz.
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