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VANILYALI PUDING

https://www.milliyet.com.tr

3 su bardag st

1,5 cay bardag seker

1,5 yemek kasigi nisasta (misir veya bugday nisastasi olabilir)
1 yemek kasigi un

1 paket vanilya

1 yemek kasigdi tereyadi

Once siitl puding yapmak igin uygun olan bir tencereye aktarin.

Sonra sekeri nisastayi ve unu ekleyip orta ateste kaynayincaya kadar karistirin.

Kaynadiktan sonra vanilya ve tereyagini ilave edip biraz daha karigtirin ve altini kapatin.
Kaselere dokiin. Biraz soguduktan sonra buzdolabinda 1-2 saat bekletin.

Isterseniz Gzerine meyve, rendelenmis ¢ikolata veya renkli stslerden koyup servis edebilirsiniz.
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