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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VANILYALI NAR BISKUVI

https://www.elele.com.tr

225 grun

150 gr toz seker

2 tath kasig vanilya esansi
225 gr tereyag!

2 yumurta

Pudra sekeri

Unu ve bir tutam tuzu bir kapta karistirip eleyin. Oda isisinda yumusatiimis tereyagini blylk bir cam kaseye alin.
Mikserle ¢irpin. Sekeri ekleyip 5 dakika daha ¢irpin. Yumurtalari ve vanilya esansini ekleyip birkag dakika daha
¢irpin. Unlu karigimi azar azar ekleyip yogurun. Hamuru iki parcaya bolin. Hamurlari iki parca yagli kagit
arasinda yarim santim kalinhginda agin. Nar sekilli bir kalipla keserek yaglanmis firin tepsisine dizin. 6nceden
isitlmis 190 derece firinda 10-12 dakika pisirin. Sogumasi igin 1zgara teli Gzerinde bekletin. (izerine pudra sekeri
serpip servis yapin.
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