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VANILYALI MUZLU KUP

2 su bardagi st

150 gr margarin

2 kahve fincani un

5 yemek kasigi toz seker

1 paket vanilya

2 adet muz

1 fincan karamel ve findik tozu
6 adet biskdvi

Orta buyUklikte tencerede yagi eritin, kaynamadan unu ilave edin ¢girpma teli ile strekli karistirarak 3 dakika
kavurun. SUtl azar azar ve surekli karistirarak ilave edin. Toz sekeri ekleyin ve karigtirmaya devam edin. Orta
ateste kaynayincaya kadar pisirin. Kaynamaya bagladiktan sonra 5 dakika daha pisirin. Ocagdi kapatin ve
vanilyayi ekleyin. Mikserle 10 dakika ¢irpin. )

Kuplarin dibine sekerli sitle i1slattiginiz biskivileri paylastirin. Uzerine dogranmis muzlari dizin ve sicak sicak
¢irpilmis muhallebiyi dékin. Soguduktan sonra buzdolabinda dinlendirin. Servis yapacaginiz zaman findiklari
toz haline getirin ve kuplarin Gizerine istediginiz sekilde dékin, muz dilimleri ve karamel sosuyla dilediginz gibi
susleyin.
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