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VANILYALI MAHALLEBI

Gok ince dévilmUs pirinci biraz su ile karigtirip stiziiniiz. Sibyesini haglayarak kabugu ¢ikmis bademi havanda
déverken 50 gram tuzsuz antepfistidi ilave ediniz. sit ile ezip stizdikten sonra meydana gelen stibyeyi 450
gram sekerle orta atese surtintz. Bir sire karigtirarak pisirdikten sonra 1,5 gram kadar vanilyayi bir maden
havanda sekerle beraber déverek eleyiniz ya da parca parca keserek icine az miktarda su katarak bir cezvede
kaynatiniz. Sonra sikarak tilbentten gegiriniz, stizip sikiniz. Bu hazirladiginiz i¢i mahallebiye karistiriniz Gg
dakika karigtirip indiriniz. Hemen tabaga bosaltip soguyunca servis yapiniz.
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