Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VANILYALI LIMONLU SUFLE

4 adet yumurta

3 yemek kagigI misir nisastasi

1,5 su bardagi st

1 cay bardagi krema

1,5¢ay bardagi toz seker

1 yemek kasidi rendelenmis limon kabugu
6 yemek kasidi margarin

1 cay bardadi pudra sekeri

1 paket vanilya sekeri

Finn kaplarinizi bol miktarda yaglayip toz seker serpin. Ayri bir tencerede, krema ve sitl kaynama noktasina
gelinceye kadar isitin. Bir kaseye yumurta sarilari, rendelenmis limon kabugu ve toz sekeri koyun. Mikserle 5
dakika ¢irpin. Misir ununu ve vanilyayi ilave ederek karigtirin. Yumurta aklarini tuz serperek, sert bir kivam
alincaya kadar ¢irpin. Yumurta sarilariyla krema karigimi birlestirin. Yumurta akini yavas yavas karigsima ekleyin.
Karigimi yaglanmig kaliplara yarisi bog kalacak gekilde paylastirin. 180 derecede isitilmis firinda, kabarana
kadar pisirin. Uzerine pudra sekeri serperek servis yapin.
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