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VANILYALI KURABIYE

www.miele.com.tr

280 gr. Un

210 gr. Tereyad

70 gr. Seker

100 gr. Badem, ¢ekilmis
Bulamak igin:

70 gr. Sekerli Vanilin

Un, tereyag, badem ve sekeri plrizsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru yaklasik 30 dakika
sogumaya birakin.

Hamurdan kugUk porsiyonlar ayirin, elinizde yuvarlayin ve yarim ay sekli verin.

Yaglanan cam kaseye yerlestirin ve agik sari renkte pigirin.

Kurabiyeleri henliz sicakken sekerli vaniline batirin.
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