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VANILYALI KUP KEK

100 gr. tereyadi (oda sicakliginda)
1/2 bardak seker

1/2 ¢ay kasig vanilin

2 yumurta (hafifce ¢irpiimig)
1+1/3 un

1 paket kabartma tozu

1/3 bardak stt

1 bardak pudra sekeri

2 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kagigi limon suyu
SUSLEME:

125 gr. tereyadi (oda sicakliginda)
250 gr. pudra sekeri

2 yemek kasigi st

Muffin kaliplarina kadit kapstlleri yerlestirin. Tereyagi, seker ve vanilini krema kivamina gelene kadar ¢irpin.
Yumurtalari teker teker ekleyin, her eklemeden sonra ¢irpin. Siit ve unu da iki ayr parti halinde ekleyin. Karigimi
kaliplara paylastirin. 180 derecede isitiimis firnda 15-20 dakika pigirin, icine hazirladiginiz kremayi, krema
torbasi ile doldurun. Alternatif olarak, Uzerine pudra sekeri eleyip, yarim kiraz sekerleme ile dekor yapabilirsiniz.
Susleme igin; tereyagdini mikser ile beyazlasgip kabarana kadar ¢irpin, i¢ine pudra sekerini ve siti iki ayri seferde
ekleyip karistirmaya devam edin. Kivam aldiginda krema torbasiyla dairesel hareketler uygulayarak kup kek
Uzerine surebilirsiniz. Arzuya gére gida boyasi ile renklendirebilir, ¢esitli seker dekorlar uygulayabilirsiniz.
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