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VANILYALI CUPCAKE

1 adet yumurta

1 su bardagi un

3/4 su bardagi seker

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi sivi yag
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Kremasi igin:

Yarim paket krem santi
1 cay bardadi pudra sekeri
150 gram labne peyniri

ilk olarak seker ve yumurtayr kdpik kivamina gelene kadar girpin.
Uzerine sut ve sivi yagdi da ilave edip karigtirin.

Son olarak un, vanilya ve kabartma tozunu ekleyip giizelce girpin.
Kek hamurunu cupcake kaliplarina esit sekilde dagitin.

Daha sonra 6nceden 180 derecede isitilmig firinda pigirin.

Diger taraftan da kremasi i¢in krem santiyi ¢irpin, Gzerine pudra sekeri ve labne peynirini ilave edip karigtirin.

Cupcake&apos;ler pigince firndan ¢ikarin.
Uzerini krema ile stsleyip servis edebilirsiniz.
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