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VANILYALI KAPKEK
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113 gr tereyad veya margarin (oda sicakliginda)
2/3 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 + V2 su bardagi un

Bir ¢cimdik tuz

1 cay kasigi vanilya aromasi

1 + %2 ¢ay kasigr hamur kabartma tozu
Y4 su bardagi sit

Sislemek igin;

Krema

Seker hamuru

Firn 175 derecede 6n 1sitma yapilir.

Mikser ile oda sicakligindaki tereyag veya margarin ile seker krema kivamina getirilir.

Yumurtalar tek tek ilave edilir. lyice karistigindan emin olunduktan sonra vanilya aromasi ve limon kabugu
rendesi bu karigima ilave edilir.

Kuru malzemeler olan un, hamur kabartma tozu ve tuz bir kapta, sut diger bir kapta hazirlanir. Yumurtali
karisimin igine ilk once undan baglamak Uzere 3 seferde, sit ise 2 seferde dokulir. Kisacasi malzemelerin
miksere katilma sirasi un-sut-un-sit-un seklinde olacaktir.

Muffin kalibina yerlegtirilen kagdit kaselerin igine bu karigim paylastirilir. Ve 6n isitmali firnda 18-20 dakika
pisirilir. Sire sonunda firindan ¢ikarilir. Sogumasi igin tel 1zgaraya alinir.

Girpilan krema ve seker hamurundan hazirlanmig sUslerle dekore edilir. Servise hazirdir.
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