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VANILYALI KREMA

2,5 Bardak toz seker
Yarim bardak su

1 kilogram st

1 kahve kagiJi vanilya
4 yumurta

3,5 bardak toz seker

Tencerede bir kilo st kaynatilir. Diger yanda i¢inde 3,5 bardak toz seker bulunan bir kaba 1 kahve kasigi
vanilya, 4 yumurta koyularak karistirilir. Stt yavas yavas karigtirilarak eklenir. Boylece bir krema meydana gelir.
Bu krema 2,5 bardak toz seker ve yarim bardak su ile yapilan karmela ile dibi iyice karamelalanmig bir kaba
doékaldr. Kap suyun igine oturtulup firina sdrdltr. 80 - 90 dakika pistikten sonra sogutularak servis yaplilir.
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