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VANILYALI KREMA

Malzemesi:

500 gr. st

150 gr. toz seker

80 gr.un

2 adet yumurta sarisi
1 adet bitln yumurta
1 kahve kagiJi vanilya
50 gr. tereyadi

Hazirlanisi:

Bir tencereye, 2 adet yumurta sarisi ile 1 adet bitlin yumurtayi, toz seker ile yarim kahve kagigi vanilyayi
koyarak karistirin. Sonra bunlara kaynar haldeki sGttin dortte birini azar azar katin ve telle vurarak sekerli
yumurtalara yedirin. Sonra bunlara elenmis unu katarak koyu bir bulamag haline getirin. Bu bulamaca kalan
kaynar sitl de katarak tekrar telle vurun. Bu karigimi orta 1sidaki atese oturtarak krema koyu muhallebi
kivamina gelinceye kadar 3-5 dakika telle hizli hizli karistirarak pisirin. Sonra kremayi yayvan bir kaba yayarak
iinmaya birakin. llininca 50 gram tereyadi veya margarini katarak spatula ile karistirin ve bisklvilerde kullanin.
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