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VANILYALI KREMA

4 yaprak seffaf jelatin,

2 yumurta sarisi,

75 g seker,

2 paket vanilya,

1 limon kabugu rendesi,
1 cay bardag stt,

1 kiclk sise vigne suyu,
250 gram krema.

Jelatini soguk suya bastirin Yumurta sarilarini, sekeri, vanilyayi ve limon kabugu rendesini birarada ¢irparak
kdpuk haline getirin. St bir tasim kaynatin ve kremaya katin. Kremayi benmaride 2 dakika karistirin ve soguk
bir yere kaldirin. Sertlesmeden énce visne suyu karistirin. Kremayi dévdiikten sonra ilave edin. Karigimi
Kaselere doldurup buzdolabina kaldirin.
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