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VANILYALI KREMA

Kullanilacak malzeme:

7 su bardagi sit

1,5 su bardagi tozseker

1/2 kahve fincani patates unu
6 yumurtanin sarisi

1/2 kahve fincani nisasta

1 kahve kagiJi vanilya

1 cay kasigi tuz.

Yapiligt:

Site sekerin yarisi ile tuz konup orta atese oturtulur. Karigim sik sik karigtirilarak kaynatilir. Cam veya porselen
bir kaba yumurta sarilan ile vanilya ve kalan tozseker konur. 5 dakika kadar ¢irpildiktan sonra nisasta ve patates
unu azar azar bu kansima katilir. Girpmaya ara vermeden kansim birbirine iyice yedirilir. Bu kansima, kaynar sit
azar azar ilave edilerek yedirilir. Malzeme birbirine iyice ye-dirilince ¢elik tencereye alinip hafif atese oturtulur ve
krema boza kivamina gelinceye kadar kanstirilarak pisirilir. Krema kivamini bulunca, atesten alinip késelere
bosaltilir ve sogumaya birakilir. Kaselerdeki krema soduyunca, sade olarak veya istege gére Uzerine dévilmus
ceviz i¢i, antepfistigi, rendelenmis hindistancevizi serpilerek servis yapllir.
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