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VANILYALI KREM KARAMEL

Oktay Usta

1 Kilo st

6 Adet yumurta

1 Paket vanilya

1 Su bardag toz seker
Karameli igin:

1 Su bardag toz seker

Bir tencereye sitl, toz sekeri, vanilyayl koyup ocaga aliyoruz. Girpma teliyle karigtiriyoruz. Sttimiz ik hale
gelince ocaktan aliyoruz. Uzerine yumurtalari kirp girpma teliyle karistiriyoruz. Diger tarafta ki¢Uk bir tavaya toz
sekeri koyup ocaga aliyoruz. Kisik ateste karistirarak koyu kahverengi olmasini sagliyoruz. Ocaktan aliyoruz.
Karameli kaliplara veya orta boy borcam kabina dékiyoruz. Hemen Gzerine sttli yumurtali harci dékiyoruz
firnda 40-45 dakika pisiriyoruz. Pisince sudan gikartip ilikken buzdolabina koyuyoruz. 3-4 giin durmasi
gerekiyor. Ters gevirip servis yapiyoruz.

Not: Yumurtalar kiracagimiz sitd isitirken elimizin dayanabilecegi isida olmasina dikkat etmemiz gerekiyor.

© lezzetler.com tarif no:77982 « adi:VANILYALI KREM KARAMEL « génderen:Ozzlem « indirme tarihi:05.05.2024 - 14:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/vanilyali-krem-karamel-vt57603
http://www.tcpdf.org

