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VANILYALI KREM BRULE

600 ml. krema

4 adet yumurta sarisi
120 gr toz seker

1 adet ¢cubuk vanilya

Krema ve ¢ubuk vanilyayi kaynatmak tzere tencereye koyun. Vanilya cubudunu gikartip 6ztnd kaziyin. 100 gr.
sekeri ilave edin. Teker teker yumurta sarilarini ekleyip karigtirin. Karigimi stizgegten stizerek porsiyonluk
kaplara doldurun. 150°C'de i1sitilmis firnda 1 saat pisirin. Sogumaya birakin. Usttine seker serpip firin
Izgarasinda karamelize edin ve servis yapin.
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