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VANILYALI KEK

500 gr.un

125 gr. yag «1 kiguk paket margarin veya tereyad»
1 paket kabartma tozu «Baking powder»

1 paket vanilya

1 su bardagi toz seker

1 silme ¢ay bardagi sit

4 yumurta Pudra sekeri

Yag bir kaba konarak yumusatilir. Ve sonra igine seker, un kabartma tozu, vanilya, bir tutam tuz ve yarim ¢ay
bardagi sUt ilave edilerek tahta bir kasikla ve ayni yénde olmak Uizere on dakika kadar kuvvetle karistirilir. Bagka
bir kapta ¢atalla iyice dévilmUs olan yumurtalar ve kalan sit de bu karigsima ilave edilerek on dakika daha
karistirmaya devam edilir. Gok sert olursa pek az sut daha ilave edilebilir. Hamur neticede kasida zorluk
verecek kivamda olmalidir. Bir pasta tenceresi veya kalip, yaglanip unlanarak, hazirlanan bu karigim kaliba alinir
ve 10 dakika evvelden isitilmig firina verilir, ortalama 45 dakika sonra firin acilip kek alinir. Firinin ayari yarim
saat sonra en hafife alinmalidir. Hamur eg@er elektrikli pasta tenceresinde yapilacak ise, Ustten nar gibi kizarip
¢atlayinca kek olmus demektir. Disari alman kek soguduktan sonra Gzerine pudra sekeri serpilerek «Eger acele
degilse tercihan bir glin dinlendikten sonra servise konur.»
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