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VANILYALI KAYISILAR

100 gr. seker

8 adet karanfil

100 ml. vigne suyu
500 ml. elma suyu
500 gr. kuru kayisi

1 paket sekerli vanilin

Toz sekeri genis bir tencereye koyun ve surekli karigtirarak karamelize edin.

Karanfiller, vighe ve elma suyunu yavasga ekleyin ve surekli kanstirm. Karamel eriyip serbet kivamina gelinceye
kadar orta ateste karistirarak pisirin.

Kum kayisilan ilik suda yikayin. Kayisilar yumugayana kadar yaklagik 10 dakika pigirin.

Kayisilan delikli kepgeyle tencereden alip bir kaba koyun.

Sekerli vanilini sicak karamele ekleyin ve topaklanmamasi igin hizlica karigtirin.

Karameli bir tagim i1sitin. Kum kayisilann Gzerine hazirladiginiz sosu dékin ve sogumaya birakin.

Kum kayisilan sos ile beraber mus ya da bademli puding ile de servis yapabilirsiniz.

Not: Bu tarifi kis mevsiminde elma ile de deneyebilirsiniz. Ancak sececeginiz elmalarin sert ve eksi olmasina
dikkat etmelisiniz.
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