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VANILYALI KAKAOLU KEK

Aldigi kadar un

1.5 su bardagi seker

1 su bardag yogdurt

1 paket margarin

2 yemek kasigi kakao
1 paket kabartma tozu
4 adet yumurta

1 paket vanilya

Bir kaba yumurtalari, sekeri koyun ve seker eriyene kadar ¢irpin. Yumurta ve seker karigsimina yogurt ve yagi
ekleyip cirpmaya devam edin. Daha sonra un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyin. Hazirladiginiz hamurdan
yaklasik bir su bardagi kadar ayirin ve kakaoyu ekleyin. Kaliba énce sade hamuru ve tzerine kakaolu hamuru

dékin ve 180 derece firinda pigirin.
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