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VANILYALI ISLAK KEK

4 adet yumurta

1,5 su bardagi pudra sekeri
1 su bardag st

2 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

1 su barda@i aygicek yagi
2,5 su bardagi un

Yumurta ve pudra sekeri mikserle 5 dakika girpilir. Uzerine siit, yag eklenir kisa siire daha karistirilir.
Karisimdan 1 su badagi kadar alinir ve bir kenara birakilir. Kalan karigima un, kabartma tozu ve 1 paket vanilya
eklenir. Kek harci yaglanmis kek kalibina dokuilir ve 170 derece firnda 50 dakika kadar pisirilir. Firindan ¢ikan
kek 10 dakika ihitilir. Bu arada ayrilan kek harcina 1 paket vanilya katilir, karigtirilir. llik keke gezdirilir. Tamamen
soguyunca dilimlenerek ikram edilir.
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