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VANILYALI ISLAK KEK

https://www.sabah.com.tr

4 yumurta

1 paket margarin

1 su bardag st

1,5 su bardagi un

1 su bardag pirin¢ unu

2 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu

3 paket vanilya (1 tanesi Gzerinin sosu icin ayrilir)

3 ¢corba kagsiJi hindistancevizi (Uzerine serpmek igin)

Yumurtalar sekerle birlikte beyazlasip képlrene dek ¢irpalim. Eritip soguttugumuz margarini, sttt ekleyip yarnm
dk. daha ¢irpalim. Bu karisimin 1 su bardadini ayiralim. Girpma kabina elenmis pirin¢ ununu ve unu, vanilyalari,
kabartma tozunu, hindistancevizini ekleyelim. Mikserin diisik ayari ile veya ¢irpma teliyle karistiralim. Kalibi
margarinle yagdlayarak tabanina un serpelim. Hamuru kaliba bosaltip 190 derece isili firinda pigirelim.
Ayirdigimiz 1 su barda@i sttlli harca vanilya ekleyerek karigtiralim ve sicak kekin tizerine gezdirelim. Keki kalibi
icinde sogutup Uzerine hindistan cevizi serperek servis yapalim.
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