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VANILYALI HINDISTANCEVIZLI KURABIYE

1 paket yumusak margarin
1 su bardag seker

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagdi sivi yag

2 corba kagsiJi nisasta

1 cay kasigr mahlep

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yeterince un

Uzeri igin:

1 yumurta aki

Yarim ¢ay barda@i hindistancevizi

Hamur yogurma kabimiza oda sicakliginda yumusayan margarini ve sekeri alip seker eriyene kadar ¢irpiyoruz.
Daha sonra diger malzemeleri koyup yumusak bir hamur elde ediyoruz.

Derin bir kaseye yarim ¢ay bardagi hindistancevizi, bir kaseye de 1 yumurta aki koyuyoruz.

Hamurdan ceviz buyutkliginde parcalar alip avucumuzun i¢inde yuvarliyoruz ve énce yumurta akina sonrada
hindistancevizine bulayip yaglanmig tepsimize diziyoruz.

Onceden i1sinmis 200 derece firinda pisiriyoruz.
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