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VANILYALI GULLU CUPCAKE

https://www.elele.com.tr

1,5 bardak un

1,5 cay kasigi kabartma tozu
Vs cay kasigi tuz

6 yemek kasigi tereyagi

% bardak seker

2 blyUk yumurta

1 cay kasigi vanilya

1 vanilya gubugu

Y2 bardak sUt

Ust dolgu igin:

20 gr. yumusatiimis tereyagi
70 gr. krem peynir (tuzsuz)
100 gr. pudra sekeri

1 kasik vanilya

1 cay kasigi gul suyu

Gl sekerlemeleri igin:

1-2 regellik gulln ta¢ yapraklari
1 yemek kasigi mereng tozu
Y2 yemek kasi§i sicak su

Y2 bardak pudra sekeri

1 firca, kurutmak igin 1zgara teli

Finni 180 derece isitin ve cupcake tepsisine kagit kaliplari yerlestirin. Un, kabartma tozu ve tuzu birlikte eleyin.
Bir karistirma kabinda tereyadi ve sekeri kremsi kivama gelinceye kadar karigtirin. Yumurtalari ekleyin,
karistirmaya devam edin. Gubuk vanilyanin bir bicak yardimiyla i¢ini alin, toz vanilyayla birlikte karigima ekleyin.
Biraz unlu karisimdan biraz siitten Gizerine ilave ederek homojenize edene kadar karigtirin. Kaliplarin 2/3[?Jin(
doldurun. 15-20 dakika pisirip sogumaya birakin. )

Ust dolgusu igin, oda sicakliyinda beklettiginiz tereyadini ve kremayi mikserde dusik hizda karistirin. Uzerine
pudra sekerini ve diger malzemeleri ekleyerek dnce disik hizda sonra hizi yikselterek karistirin ve kremsi bir
kivama gelmesini saglayin. Karisimi krema torbasina koyun, kalin uglu krema ucuyla keklerin Gzerine sikin.
Kivami gok yumusaksa buzdolabinda biraz dinlendirebilirsiniz.

Gul sekerlemeleri icin, mereng tozu ve sicak suyu kicUk bir kasede karistirin. Bir bagka kaseye pudra sekerini
koyun. Her bir gl yapradinin 6ntindi ve arkasini, ince bir firca yardimiyla suyla karistirdiginiz mereng ile kaplayin.
Pudra sekerinin igine batirip 1zgara telinin Gzerine yerlestirin. Tim gul yapraklari i¢in ayni islemi uygulayin. Oda
sicakliginda kurumaya birakin. Bir gece bekletip kuruttuktan sonra cupcake[?lerinizin izerine koyarak servise
hazir hale getirin.
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