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VANILYALI ELMA TATLISI

8 EIma

2 Su Bardagi Toz Seker

1 Fincan Hindistancevizi

1 Litre Sat

3 Corba Un

1 Yumurta

2 Paket Vanilya

1 Kilo Muz

5 Yemek Kagidi margarin

Elmalarin kabuklarini soyup kiip kiip dograyalim. Seker ilave ederek elmalar suyunu gekinceye dek pigirelim.
Sonra kii¢Uk bir tepsiye elmalari yayalim. Uzerine hindistancevizinin tamamini dékelim. Muzlari'da kabuklarin
soyup elmalarin tGzerine dékelim. Sonra kremasini yapmaya baslayabiliriz. Stte, unu, yumurta sarisini, seker,
vanilya ve margarini ekleyip adir ateste kremamizi koyulasincaya dek pisirelim. Atesten aldiktan sonra ilitip
meyvelerin Uzerine kasik yardimi ile duzeltelim. Ayirdigimiz yumurta akini ve bir fincan sekeri mikserle
koyulasincaya kadar karigtiraim. Koyulastiginda krema sikacagdina koyup tepsinin tzerine sikalim. Orta i1sidaki
firnda 5 dk pisirelim. Firindan aldiktan sonra buzdolabinda en az saat dinlendirtikten sonra serviz yapalim.
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