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VANILYALI DONDURMA

500 gram sit

150 gram toz seker

4 adet yumurta, sarisi

Yarim kahve kagiJi vanilya tozu

Bir tencereye 4 yumurta sansi, 150 gram toz sekeri, Yarim kahve kasidi vanilya koyarak bunlari 5 dakika kadar
dévmelidir.

Sonra sekerle dévilmis bu yumurta sarilarina, azar azar olmak tizere kaynamakta olan sttt de ilave etmeli, bir
taraftan da telle déverek sOtl yumurtalara yedirmelidir.

Bunu atese oturtarak yumurtali stit, ancak kaynama kivamina gelinceye kadar bunu orta hararetteki ateste telle
vurarak pisirmeli sonra da tencereyi atesten alarak, kremayi savurmak suretiyle sogutmali ve buzdolabina
koymalidir.
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