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VANILYALI DONDURMA

Malzeme:

250 ml sut

250 ml ¢ig krema
50 gram toz seker
6 adet yumurta

Sat, krema ve 1 tath kasigi tozsekeri sos tenceresine aktarip karistirin. Vanilyayi ekleyip bir tagim kaynatin.
Ocaktan alip iinmaya birakin. llininca yumurta sarilari ve kalan sekeri ekleyip blender ile ¢irpin. Karigimi tekrar
kisik ateste tahta kasikla surekli karigtirarak pisirin. Pigen karisimi hemen stizgecten gecirin ve sos tenceresini,
ici bol buzlu bir kabin iginde ilitin. Hazirladiginiz vanilyal karigimi soguga dayanikli kaba dékin. Derin
dondurucuda donana kadar birkag¢ saat bekletin. Istege gore targin, karanfil ve tozsekerli suda birkag dakika
kadar haslanmig seftali ve hazir gilekli sos ile servis yapin.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 28.09.2023
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