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VANILYALI DONDURMA

1/2 kg st

150 gr toz seker

4 yumurta sarisi

1/2 kahve kasidi vanilya tozu

Bir tencereye 4 yumurta sarisi, 150 gram toz seker, yarim kahve kasigdi vanilya tozu koyarak telle 5 dakika kadar
cirpilir.

Sonra sekerle ¢irpilmig bu yumurta sarilarina, azar azar olmak Uzere kaynamakta olan sut katilir bir taraftan da
telle ¢irpilarak sut yumurtalara yedirilir.

Sat ve yumurta iyice hallolunca, bu karisim atese oturtularak yumurtall siit, ancak kaynama kivamina gelinceye
kadar orta 1sidaki ateste telle vurarak pisirilir ve tencere atesten alinarak, krema savurmak suretiyle iyice
sogutulur.

Daha sonra krema dondurma kutusuna koyularak dondurulur, arada sirada karistirilir.
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