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VANILYALI DONDURMA

2 yumurta

1,5 su bardagi st

2 poset krem santi

1 paket vanilya

Yarim su barda@ seker

Yumurta 1 dakika kadar ¢irpilir ve seker eklenerek tekrar 5 dakika kadar ¢irpilir.
Sire dolduktan sonra sit eklenerek tekrardan girpilir.

K krem santi ve vanilya ilave edilerek ortalama 10 dakika daha ¢irpilir.

Elde edilen karigim duiz bir kutuya koyularak buzluga yerlegtirilir.

Hazirlanan vanilyali dondurma tarifi ortalama 5 saat bekletildikten sonra tiketilebilir.
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