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VANILYALI DAMLA CIKOLATALI KURABIYE

Malzeme

-125 gramun

- 150 gram Sana

- 125 gram pudra sekeri

- 1 cay kasigi vanilya

- 1 su bardagi damla gikolata
- Suslemek Igin:

- Pudra sekeri

Hazirlanisi

Sana'yl, oda sicakliginda bekletip yumusatiniz.

Derin bir kabin i¢ine unu, yumusamis Sana'yi, pudra sekerini ve vanilyayl koyup, yogurunuz.

Hamur kivamina geldikten sonra en son damla ¢ikolatayi ekleyip, tekrar yogurunuz.

Hamuru 10 dakika dinlendiriniz.

Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparip, kii¢ik toplar halinde yogurunuz.

Yogrulmus kurabiye hamurunu, sivi Sana ile yaglanmis tepsiye dizip, kurabiyelerin Gzerine bir ¢ay bardaginin
tabanini hafifge bastirip, sekil veriniz.

Onceden 185 derece de isittiginiz firinda kurabiyelerin (zeri kizarincaya kadar pigiriniz.

Pisen kurabiyeleri telin Gzerine ¢ikarip, soguttuktan sonra Gzerine bir sizgeg yardimi ile pudra sekerini serpip,
soguk olarak servis ediniz.
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