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VANİLYALI CUPCAKE

https://migros.com.tr

125 gr. tereyağı
175 gr. şeker
2 yumurta
240 gr. un
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Tuz
50 ml. süt
1 paket krem şanti
200 ml. süt
3 gr. kırmızı gıda boyası

1. Süt hariç tüm malzemeleri mikserde yaklaşık 10 dakika karıştırın.
2. Sütü ekleyin, cupcake kalıplarına paylaştırın.
3. 170 derecede üzerileri kızarana kadar pişirin.
4. Krem şantiyi sütle birlikte mikserde çırpın ve gıda boyasını ekleyip karıştırın.
5. İyice soğuyana kadar buzdolabında bekletin ve çıkarıp cupcakelerin üzerine sıkın.
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