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VANILYALI CILEKLI RULO PASTA

160 gr. un

160 gr. seker

4 adet yumurta

3 yemek kasigi su

1 cay kasig vanilya

2 cay kasig kabartma tozu
Islatmak igin:

300 gr. cilek

4/5 adet portakal suyu
1 paket krem gsanti
Sut

Seker ve yumurtay ¢irpin. Krema gibi olunca diger malzemeleri ekleyip ¢irpip 160 derecede 20 dk. yagh kagit
serili firn tepsisinde pigirin.

Finnda 5 dk. dinlendirip ¢ikarip sarip rulo yapip bekletin.

Keki portakal suyu ile islatin.

St ile ¢irptiginiz krem santiyi strup ¢ilek dilimlerini yerlestirin.

Keki rulo yapip Gzerinide krem santi ve cilek ile susleyip servis edin.
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