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VANILYALI CHEESECAKE

https://migros.com.tr

3 paket labne peyniri

100 ml. krema

3 adet yumurta

40 gr. sekerli vanilin

1/3 su bardag toz seker

60 gr. tereyag!

2 paket yulafl biskivi

1 ¢corba kasigi misir nisastasi

Krema, labne, yumurta, toz seker ve vanilyayi blendirda karigtirin.

200. kivamina geldikten sonra bir corba kasiginin ucuyla misir nigastasini ilave edin. Tereyagdini isitin. Toz haline
getirilen biskivileri kelepgeli kek kalibina yayin ve tzerine tereyagdi gezdirin. 200 derecede 20 dakika tzeri
kizarana kadar pigirdikten sonra sogutucuya alin 2 saat bekletin. Uzerine ¢ikolata sos ya da meyve koyarak
servis edin.
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