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VANILYALI CARTE D[2OR ESLIGINDE CIKOLATALI KEK

https://migros.com.tr

6 top ¢ikolatall dondurma

1 adet fondan kek

150 gr. bitter ¢ikolata

1 adet portakal kabudu rendesi

1. Carte D[?/Or Fondan keki esit buyuklukte kare pargalar halinde kesip porsiyonluk servis tabaklarina alin.
2. Isiya dayanikli cam bir kabin igine bitter ¢ikolatay pargalara bolip koyun. Bain Marie usull tencerede
kaynayan suyun buhari ile gikolata parcalarini arasira karigtirarak eritip sos haline getirin.

3. Porsiyonluk olarak kesip servis tabagina aldiginiz Carte D[?JOr Fondan kek dilimlerinin (izerine 1 top Carte
D[?IOr Gikolata Karnavali koyun.

4. Dondurmanin Uzerine portakal kabugu rendesini serpin.

5. En son dondurmali tathinin Gzerine ermis bitter ¢ikolata sosunu dékip bekletmeden servis edin.
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