B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VANILYALI BOGURTLENLI KEK

4 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi sivi yag

1 su baragi sut

3 su bardagi un

3 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi karbonat

1 limon suyu

1 cay bardagi bégurtlen

Yumurta ve sekeri 5 dakika ¢irpin. Yumurtanin rengi acilip kdpUrince igine sivi yagi, sutu ekleyip ¢irpmaya
devam edin. Unu vanilyayi ve kabartma tozun eleyip karigtirin. Boza kivaminda bir karigim olunca yaglanmig,
unlanmis kek kalibina bogaltin. Uzerine bégurtlenleri de ddkin kendiliginden asagiya ¢ékecektir. Limonun
suyunu da sikip karisimindan Gzerine dokup birakin. Bu sekilde her yerinde limon tadi olmayacak ara ara gelen
limonlu glzel bir tat olacaktir. 170 derecedeki firinda 35 dakika pigirin. Firindan ¢ikarttiginiz kekin biraz
sogumasi gerekmektedir. Sonra servis tabagina alin ve lizerine pudra sekeri serpip ikram edin.
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