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VANILYALI BISKUVI

18 Yemek Kasigl Sana Hamurisi
0,5 Kg.un

2 Adet yumurta

0,5 Su Bardag toz seker

18 Yemek Kasigi Sana Yag!

1 Tath Kagig1 kabartma tozu

0,4 Cay Kasigdi vanilya

1,5 Su Bardagi toz badem
Yeterince EIma marmelat

Unu eleyin sekeri, Sana yagini, yumurtalar, toz bademi, vanilyayi ve kabartma tozunu ekleyin. lyice yogurun,
hamuru duz bir zeminde 4mm kaliniginda merdaneyle ac¢in. Hamurla kalip seklindeki bir kalipla kesin. Gikan
seklli hamurlarin yarininin ortasini, yine kalip seklinde kiiglk bir kalipla kesin, hepsini hahif¢e yaglanmis firin
tepsisine dizin. 180 derecede 3 dk pisirin, soguduktan sonra biskuvileri ikili olacak sekilde Ust Uste koyun.
Ortasina elma malmelati koyun.
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