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VANILYALI BISKUVI

250 gr tereyad! veya margarin
1 yumurtanin sarisi

150 gr pudrasekeri

2 bardak un

2 kahve kasigi vanilya

Yumusamis ama erimemis yag ile pudra sekeri bir kaba konur, 10 dakika kadar telle ¢irpilir. Un, yumurta sarisi
ve vanilya ilave edilir, iyice karistirlarak yumusak bir hamur haline getirilir. Bir sikma torbasina konan hamur bir
tepsiye uzun parcgalar halinde sikilir ya da bir kasigin ucuyla'tepsiye yuvarlak yuvarlak konur. Tepsi orta 1sili
firna sUrdldr, 15 dakika kadar pisirilip ¢ikarilir. Sogutularak servis yapilir.

Not: Bu biskuvinin beyazi makbulddir, bu ylizden pembelessin diye uzun sire pisiriimez.
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