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VANILYALI BISKUVI

125 gr margarin

110 gr toz seker

1 adet yumurta

1 paket vanilya

250 grun

3 tath kasigi sicak su
2 yemek kasigi kakao

Finni 180 dereceye ayarlayin. Kakao ve sicak suyu kiicik bir kapta karnstirin. Margarini, seker, yumurta ve
vanilyayl hamur yogurma kabina alip mikserle krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Elenmis unu ekleyerek
yogurun. Hamura kakao karigimini ekleyerek yogurun. Her parcayi 4 esit pargaya bolin ve unlanmig zeminde
yuvarlayarak 40 cm uzunlugda getirin. Vanilyali ve kahveli rulolari birbirine dolayin ve 5 cm uzunlugunda pargalar
kesin. Yagl kagit serili tepsiye dizerek 15 dakika pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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