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VANILYALI BISKUVI

1 paket (250 g) margarin ya da tereyagi

1,5 su bardagi pudra sekeri

3-3,5 su bardagi un

1 yumurta sarisi

2 cay kasigi vanilya aromasi ya da 1 paket vanilya

Finnimizi 180° C[2lye getiriyoruz.Oda sicakligindaki margarini, yumurta sarisi, pudra sekeri ve vanilyayi derin ve
genis bir kaba aliyoruz. Tahta bir kagik yardimiyla tim malzemeler birbirine ge¢ene kadar iyice karistinyoruz.

3 bardak unu eleyerek, karigsima ekliyoruz. Ele ¢ok yapismayacak kivamda bir hamur elde edene kadar
yoguruyoruz. Elinize yapigiyorsa azar azar, kivami bulana kadarun ekleyebilirsiniz.

Hazirladi§iniz hamuru portakal buydkliginde bezelere ayirin.Bezeleri unlamadan, bir merdane ya da oklava
yardimiyla yarim santim kalinhginda agin ve istediginiz kurabiye kalibiylakesin. Kalibiniz yoksa ¢ay bardagdi veya
fincan agziyla da yuvarlak bisklviler kesebilirsiniz.

Yagl kagit serilmis tepsiye biskivileri dizin ve firinin orta rafinda yaklagik 7-12 dakika pisirin. Bisklviler ¢ok hizli
pisecektir, gbzlinliz Gzerlerinde olsun.

Pisen biskuvileri tezgaha alin ve oda sicakliyina geldikten sonra isterseniz ¢ikolata, pudra sekeri veya marmelat
ile tatlandirarak, isterseniz sade haliyle ikram edebilirsiniz.
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