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VANILYALI BEZE

4 adet yumurtanin aki
1 su bardagi toz seker (200 )
1 tath kasidi vanilya

Bu tarif icin yagdan arindinimig, kuru bir cam ya da metal kap kullanmanizi éneririz. Yag, bezenizin kabarmasini
engelleyecektir. Dilerseniz ¢irpma kabinizi sirkeli haviu kagit ile silerek yagdan arindigina emin olabilirsiniz.
Arcelik Gurme Ankastre firini fanli modda 110°C dereceye ayarlayin. Genis bir firin tepsisini yagh kagitla
kaplayin.

Arcelik Eternity dograyicinin igine toz sekeri ve vanilyayi koyarak 1 dakika kadar ¢ekin. Sekerin toz sekerden
ince, pudra sekerinden daha kalin olmasi gerekiyor.

Yumurta aklarinin oda sicakliginda olmasi bu tarifin pif noktasi. Buzdolabindan ¢ikardiginiz yumurtalarin aklarini
ayirin ve oda sicakligina gelene kadar, en az yarim saat bekletin.

Oda sicakhigindaki yumurta aklarini Arcelik Mikser ile distk ayarda, kivami sabun képlUginden daha akiskan
olacak halde képurene kadar cirpin. Mikseri orta hiza alip sekeri her seferinde bir yemek kagsidi olacak sekilde
yumurtaya ekleyin. Yumurta aklari yaklasik 2 dakika sonra parlak beyaz ve yogun kivam almig olacak. Yumurtali
karisim kabi ters ¢evirdiginizde diismuyorsa kivami tutmug demektir.

Karisimi ister tatl kasidi yardimiyla secil verererek, ister krema torbasindan sikarak yaglh kagit serilmis tepsiye
tane tane yerlegtirin. Her beze arasinda en az 2 cm birakin.
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