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VANILYALI BAVARUA (FRANSA)

1/2 It. st

15 gr. jelatin

3 yumurta sarisi

100 gr. seker

250 gram krem santi (¢irpilarak katilagtirilir.)

Bir kase icinde yumurta sarisi ve sekeri iyice ¢arpiniz.

Vanilya ve sut karigimini kaynatiniz.

CGarpilan yumurtalarin Uzerine yavas yavas dokunuz, karistirmaya devam ediniz.

Bu karigimi kaynatmadan hafif ates Uizerine koyunuz (tahta kasikla karistirirken Gzerinde yukaridan asagi dogru
akitildiginda iz birakiyorsa pistigi anlasilir.)

1 saat 6nce suda islatiimig ve stiziiimUs jelatinleri ilave ediniz.

Once bir tllbentten stziniz.

Soguk bir yerde donmaya baglarken ¢arpilmig krem, santi ilave ediniz ve kaliba dékiindz.

Buzdolabinda donmaya birakiniz.
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