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VANILYALI AY

275 gramun

200 gram tereyagi

150 gram pudra sekeri

100 gram ceviz

yarim portakal kabugu rendesi

Hamur tahtasina unu eleyiniz. Uzerine tereyadini bicakla ince ince kiyarak ilave ediniz. Cevizleri havanda
dévinlz. Pudra sekeri, vanilya ve portakal kabugunu da katiniz. Hepsi birlikte iyice yogrularak bir hamur elde
ediniz. Findik blydklugindeki pargalara ayirarak, ay sekli veriniz. Hafif hararetli firnda 10 dakika kadar
pembelestiriniz. Daha sonra vanilya karistiriimis pudra sekerine bulayiniz ve sogutmaya koyunuz.
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