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VANILYALI AY

MALZEMESI

1 GCay bardadi pudra sekeri (yarisi icine, yarisi Ustine)
1 Gay bardagi eritilmis margarin

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi

Yarim ¢ay bardagi yogdurt

Yarim ¢ay bardagi st

1 Paket vanilya

Aldig1 kadar un

Yeterince marmelat veya sekerle dévilmus i¢ findik

YAPILISI

1.Margarini, zeytinyagini, sitt, yogurdu ve sekerin yarisini, bir kap iginde karistiriniz,

2.Unu yavas yavas ilave ederek yumusak bir hamur yapiniz ve 5-10 dakika dinlendiriniz,

3.Hamur tahtasinda, merdane ile 1/2 cm. kalinliginda aginiz ve 7-cm. karelik parcalar halinde kesiniz.
4.I¢ kismina biraz vanilyali marmelat veya sekerle iyice dévilmas i¢ findik koyunuz,

5.Késeden bagliyarak sariniz.

6.Ay sekli vererek yaglanmis tepsiye diniz ve orta 1si derecesinde firinda, pembelesinceye kadar pisiriniz.
7.Finndan gikarinca Ustlerine vanilyall pudra sekeri serpiniz ve servis tabagina diziniz.
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