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VANILYALI AYLAR

Malzemesi:

50 gr. ¢ekilmis badem
50 gr. ¢ekilmis ceviz
280 gr.un

70 gr. pudra sekeri
bir tutam tuz

200 gr. tereyad

2 yumurta sarisi

1 corba kasigi vanilya
25 gr. toz seker

Hazirlanisi:

Badem ve cevizi ¢ok ince olarak makineden gecirerek ¢ekin. Bir kabin igine elenmis unu, cevizi, bademi, sekeri,
tuzu, tereyagdini ve yumurta sarilarini koyun. DiizgUn bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru 2 saat
kadar buzdolabinda bekletin. Firini 190 dereceye isitin. Hamurdan kic¢Uk pargalar alarak avucunuzun iginde
kicUk toplar meydana getirin. Sonra yine avug i¢inde yuvarlayarak kursun kalem kalinhidinda gubuklar meydana
getirin. Bu ¢ubuklara yarim ay sekli verin. Firinda 10 dakika pisirin. Vanilyayi toz seker ile birlikte karigtirin.
Vanilyali aylar henliz sicakken sekerli karigimi, bunlarin Gzerine dékin. Soduduktan sonra servis yapin.
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