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VANILYALI AY KURABIYESI

500 gr oda sicakliginda tereyagi

1 cay bardagi pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

800 gr un

2 paket file badem ( 200gr )

1 paket kirik badem

1 paket vanilya

2 paket pudra sekeri Uzerini bulamak icin

llk 6nce Bademlerimizi tavada bir glizel kisik ateste yakmadan kavuralim. Sonra diger yandan bir kaba
yumusamis tereyagimizi ve diger tiim malzemelerimizi alip iyice yoguralim. Sonra yogurdugumuz kurabiye
hamurumuza kavurdugumuz ve soguttugumuz bademleri ekleyip yine yoguralim. Kurabiye hamurundan ceviz
blyukliginde bezeler alip Ay sekli verip sirasi ile tepsimize dizip 180 derecede Uzeri hafif pembelesinceye
kadar kizartalim. Pisen kurabiyelerimizi firindan aldiktan sonra ilinmasini bekleyelim, ilindiktan sonra pudra
sekerine 6nlu arkali bulayip saklama kaplarimiza dizelim. Karanlik vede soguk bir ortamda muhafaza edelim.
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