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VANILYA SOSLU VISNELI KEK

3 yumurta

1,5 bardak toz seker

1 bardak siit

Yarim bardak siviyag

1 paket kabartma tozu
35-40 adet cekirdeksiz visne
alabildigi kadar un

Sos i¢in;

Yarim paket kremsanti
Vanilya

Yumurtalari sekerle iyice ¢irpip, 6nce sit ve yagi, sonra un ve kabartma tozunu da katarak diizgun bir hal
alincaya kadar cirpin. Yaglanmis kelepceli kaliba hamurun yarisini dékip Uzerine vigne tanelerini fazla
batirmadan yerlestirin. Vignelerin Gzerine de kalan hamuru d6kin. 170 derecede 25-30 dakika pisirin ve firindan
alip iIlnmaya birakin. Vanilya ve kremsantiyi karigtirin, ihnip tabaga aldiginiz kekin tzerine gezdirin. Sojuyunca
Uzerine ister rendelenmis hindistancevizi, ister samfistiyi serpip servis yapin.
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