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VANILYA SOSLU KIRECTE KABAK TATLISI

Malzeme:

500 gram balkabagi

500 gram toz seker

1 ¢orba kasigi limon suyu

Balkabaklarini yaklasik 6 cm uzunlugunda kibrit seklinde kesin. 250 gram kireci 1 litre su ile kanstinn. Yaklasik
1 saat kirecin suyun dibine ¢ékmesi icin bekleyin. Suyu ayri bir kaba alarak dogranmis kabaklari yerlestirin.
Kabaklari kire¢ suyunun iginde yaklasik 4 saat kadar bekletin ve ¢ok iyi yikayarak durulayin. 500 ml suya
tozseker ve limon suyunu ekleyin. Karigsim surup kivamina gelinceye kadar orta ateste kaynatin. Kabaklari
kaynamig suruba ilave ederek 45 dakika daha kaynatin.
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