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VANILYA SOSLU KEK

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag yogdurt

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

yarim su bardagi aycicek yagi
2 si bardagi un

S0s igin:

1,5 su bardagi st

1,5 corba kasig misir nisastasi
1 paket vanilya

2 corba kasi§i toz seker

Kek malzemesi karistirilir, yaglanmis kek kalibina dékilir, énceden isitilimis 175 derece firinda 40-45 dakika
pisirilir, kek firindan ¢ikip sogurken sos hazirlanir, sos malzemesi ki¢Uk bir tencerede strekli karnstirarak
pisirilir, daha sonra ters ¢evrilmis kekin Gzerine gezdirilir.
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