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VANILYA SOSLU INCIR TATLISI

20 adet kuru incir

1 su bardag: iri kiyllmig ceviz igi
8 adet karanfil

1 tath kasidi targin

1 su bardagi toz seker
Vanilyali sos igin:

1 tath kasidi vanilya

2 su bardagi sut

2 yemek kagigi misir nisastasi
6 yemek kasi§i su

1 yemek kasigi tereyagi

Incirleri iyice yikayip, Uzerlerini gegecek kadar su koyun ve beklemeye alin. Sonra bir tencereye aldiginiz
nisastay suyla ezip, igine st ve vanilyayi ekleyin. Orta ateste karistirarak pisirin. Kabarciklar ¢ikmaya
baslayinca icine tereyagini atip, ocaktan alin. 4-5 dakika mikserle iyice ¢irpip, kenarda bekletin.

Ceviz iglerini, tar¢in ve karanfille karistirin. Suda beklettiginiz incirleri stizln ve iglerini cevizli harcla doldurup,
yan yana tencereye dizin. Uzerine bir bardak seker serpin. incirlerin izerini kapatacak kadar su koyun. Suyunu
iyice gcekene kadar pisgirin.

Servis tabag@ina 6nce 4-5 cevizli incir yerlestirin. Uzerine vanilyali sosu gezdirerek servis yapin. Arzu ederseniz,
karamel sos da gezdirebilirsiniz.
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