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Elmali rosti:

4 elma

250 g beyaz ekmek, 7 mm buyUkliginde kipler
halinde

80 g seker

1 limon, suyu

1 bigak ucu targin tozu

80 g cekirdeksiz kuru Gzim

100 g tereyadi

Vanilya sosu:

1 yumurta sarisi

25 g seker

1 cay k. misir nigastasi

0,75 dl stt

0,75 dl tam yagh krema

2 vanilya cubugu, kesilerek aciimig

Elmali résti igin elmalar soyun, dérde bélin ve gekirdeklerini ¢ikarin, elma parcalarini 7 mm kipler halinde
kesin.

Elma ve ekmek kiplerini, seker, limon suyu ve targ¢in tozuyla karistirin, 10 dakika dinlendirin.

Kuru tzUmleri ekleyin. Karisimi yaglanmig porselen kaliba doldurun, parcalar halinde kesilmis tereyagini ekleyin.
Kalibi isitilmig firinin igindeki 1zgara telinin Gzerine yerlegtirin. Firinlayin.

Vanilya sosu i¢in yumurta sarisi, seker ve misir nisastasini biraz sutle karistirin. Kalan sitt, kremayi, siyirimig
vanilyayi ve vanilya kabugunu kaynatin, vanilya kabugunu ¢ikarin.

Vanilya sitind yumurta sarisi karigimina karistirin, vanilya sosunu tekrar tavaya koyun, orta sicaklikta
karistirarak kaynama noktasinin hemen 6ncesine getirin. Bir kaba dokin ve ara sira karigtirarak sogumaya
birakin.

Vanilya sosunu tabaga dagitin. Elmali rdstiyi bir yemek kasidiyla porsiyonlara ayirin ve tzerinde hazirlayin.
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